
Nos apéritifs

Kir cassis ou myrtille 10cl  4.50€ 

Kir birlou  4.50€
(apéritif pomme-chataîgne) 10cl 

 
Gentiane 4cl  4.50€ 

Jupiter 7cl  4.50€ 

Birlou bière 38cl  4.50€ 

Nos bières bouteilles

Artisanales d’Auvergne 33cl  4.90€ 

Bougnat 33cl  3.90€

Nos vins

Terre et Laves - Rouge, blanc ou rosé
AOP Côtes d’Auvergne
Bouteille 75cl  16€
Demi bouteille 37.5cl  12€
Verre 12cl  3.50€

Boudes - Rouge - AOP Côtes d’Auvergne
Bouteille 75cl  18€
Verre 12 cl  3.90€

Corent - Rosé - AOC Côtes d’Auvergne
Bouteille 75cl  16€
Demi bouteille 37.5cl  12€
Verre 12 cl  3.50€

Nos boissons fraîches
Auvergnat Cola ou Cola Light 33cl   3.00€

Auvergnat Limonade 33cl   3.00€ 

Auvergnat Thé Pêche 33cl   3.00€ 

Auvergnat Agrumes 33cl   3.00€ 

Jus de fruit 25cl  3.00€ 

Perrier 33cl   3.00€ 

Volvic 50cl   2.50€ 

Volvic 1L   3.50€ 

Sirop à l’eau 25cl   2.20€ 

Chateldon 75cl   4.90€ 

Nos boissons chaudes
Café expresso   1.50€ 

Café expresso décaféiné   1.50€ 

Café crème   1.80€ 

Café crème déca  1.80€ 

Café double expresso  2.80€ 

Café double expresso décaféiné   2.80€ 

Thé Damman   3.20€ 

Tisane artisanale   3.20€ 

Chocolat chaud  3.20€ 

Café viennois   3.50€ 

Chocolat viennois   3.90€ 



(Tous nos plats sont servis accompagnés
d’une salade verte)

Louis d’Ambrosio
et son équipe du Fournil 1869

ont été sacrés
«Meilleure boulangerie de

la région Auvergne ‘‘lors de l’émission’’
La meilleure boulangerie de France 2023»,

diffusée sur M6. 

Découvrez sur notre carte leurs spécialités
comme le muffin myrtille et le Chazeron

(pâtisserie à base de noisette).

Nos plats auvergnats

Nos formules
Formule Veygoux   15.90€
Croc’auvergnat ou Croc’3 fromages + dessert 
(muffin chocolat ou myrtille, pavé framboise ou 
glace 2 boules)

Formule Marianne   16.90€
Salade auvergnate ou salade de chèvre chaud
+ dessert (muffin chocolat ou myrtille, pavé
framboise ou glace 2 boules)

Formule du Bougnat   18.90€
Aligot + dessert (muffin chocolat ou myrtille, 
pavé framboise ou glace 2 boules)

Formule du Général   20.90€
Fondue de Saint-nectaire AOP + dessert (muffin 
chocolat ou myrtille, pavé framboise,
ou glace 2 boules)

Formule du p’tit révolutionnaire    
Croc’enfant (pain de mie artisanal,
jambon blanc, Cantal AOP, mozzarella) ou aligot
+ sirop à l’eau + glace 1 boule ou bâtonnet glacé

Croc’Auvergnat  13.50€
(pain de mie artisanal, moutarde à 
l’ancienne, jambon de pays, Cantal AOP, 
Saint-nectaire AOP, crème fraîche, mozzarella)

Croc’3 fromages  13.50€
(pain de mie artisanal, moutarde à l’ancienne, 
Cantal AOP, Saint-nectaire AOP, Bleu d’Auvergne 
AOP ou fromage de chèvre, mozzarella)

Salade auvergnate  14.50€
(salade verte, jambon de pays, Bleu d’Auvergne 
AOP, Cantal AOP, pommes de terre, tomates, 
noix)

Salade de chèvre chaud  14.50€
(salade verte, fromage de chèvre sur toats grillés, 
jambon de pays, tomates, noix)

Aligot  16.50€
(purée de pomme de terre et Tomme fraîche AOP, 
jambon de pays)

Fondue de Saint-Nectaire  18.50€
(Saint-Nectaire AOP, jambon de pays, saucisson 
d’Auvergne, pomme de terre)

Planche de fromages (1 personne) 7,50€
(Saint-nectaire AOP, Bleu d’Auvergne AOP,
Cantal AOP) 

Planche de charcuteries (1 personne) 9,00€
(jambon de pays, saucisson d’Auvergne,
pâté de campagne)

Planche dégustation (1 personne)

Charcuteries et fromages d’Auvergne 14.00€
(jambon de pays, saucisson d’Auvergne, pâté de 
campagne, Saint-nectaire AOP, Bleu d’Auvergne 
AOP, Cantal AOP)

Muffin chocolat  4.20€
Muffin myrtille  4.20€
Pavé framboise  4.20€

Café/thé/chocolat gourmand  7.50€
(Boisson chaude accompagnée
de 3 mini douceurs et d’1 boule de glace)

CRÊPES MAISON 
Sucre  3.20€
Confiture / chantilly / miel / nutella 3.90€

GLACES ARTISANALES 
1 boule  2.90€
2 boules  4.50€
3 boules  5.90€

Bâtonnets glacés   2.90€

Supplément chantilly   +0.60€

Formule enfant
12.90€

Nos planches


